
12:30 - 15:00

GRILLED TOFU Rs 345
with asparagus, hummus, walnut and mint
Tofu grillé avec asperges, hoummous, noix et menthe

PORK LOIN Rs 495
with carrot, mashed potatoes, sauerkraut and a 
mustard greavy
Longe de porc servie avec carottes rôties, purée de 
pommes de terre, choucroute et sauce moutarde

BEEF PATTY

CORDON BLEU

SCHNITZEL

BEEF STEAK MINUTE

KOHL AND BEEF ROULADE

BAUERNPFANNE

LOBSTER DUMPLINGS 

Rs 495

Rs 495

Rs 295

Rs 725

Rs 595

Rs 295

Rs 1,995

(160gm) with tomato salsa and guacamole served with gnocchi
Steak haché de bœuf (160 gr), salsa de tomates et 
guacamole accompagné de gnocchi

with new potatoes, brocoli, cranberries and mustard-cheese sauce
Cordon bleu avec pommes de terre nouvelles, brocolis, 
canneberges et sauce moutarde-fromage

with buttered and parsley potatoes
Schnitzel servis avec pommes de terre au beurre persilé

with chips and herbal compound butter
Mini steak de boeuf servi avec des frites et son beurre
composé aux fines herbes

braised in an aromatic jus, mashed potatoes and pepper sauce
Roulade de bœuf et choux braisés dans un jus aromatique 
avec purée de pommes de terre et sauce au poivre

Potato, lard and fried eggs
Bauernpfanne (pommes de terre, lardons et œufs au plat)

with tartare sauce and salad
Beignets de langoustes avec sauce tartare et salade

with pecorino cheese and black pepper
Pâtes avec du fromage pecorino et poivre noir concassé

CRAB AND AVOCADO 

ROASTED CHICKEN SALAD

LIGHT FRISÉE AND CRISPY ROMAINE

CHARCUTERIE BOARD

CHEESE BOARD 

COLD CUTS

Rs 275

Rs 325

Rs 295

Rs 525

Rs 775

Rs 775

with mayonnaise, avocado, cucumber, capers and
toasted ficelle bread | Crabe à la mayonnaise avec 
avocat, concombre, câpres et pain ficelle grillé

with cajun spice, green beans, sun-dried tomatoes, 
mozzarella, roasted peppers, black olives, pickled onions, 
artichoke heart, fresh tomato vinaigrette
Salade de poulet rôti aux épices cajun, haricots verts, tomates 
séchées, mozzarella, poivrons rôtis, olives noires, oignons 
confits, coeur d’artichaut et vinaigrette aux tomates fraîches

with dry aged ham and parmesan flakes | Laitue frisée 
et romaine, jambon affiné et copeaux de parmesan

with pickled gerkins, onions, olives and brown bread 
Plateau de charcuteries avec cornichons marinés, oignons, 
olives et pain brun

with dry fruits, nuts and grapes
Plateau de fromages avec fruits secs, noix et raisins

A fusion of cold cuts and cheese
Fusion  de charcuteries et de fromages

Lettuce, pomegranade, walnuts, cucumber, dry figs, 
roasted squash, cherry tomatoes and dressing
Salade d’automne - laitue, grenades,  noix, concombre, figues 
sèches, courge rôtie, tomates cerises et vinaigrette maison

HARVEST FALL SALADE Rs 275

with lettuce, watermelon, cherry tomatoes, strawberries 
and lemon honey drizzle | Salade fruitée - laitue, pastèque, 
tomates cerises et fraises, assaisonnée au miel et au citron

FRUITY SALAD Rs 275

Rs 295

Rs 395

Rs 535

Rs 295

Soupe du jour

Spaghetti Bolognaise 

squash velvety with sumac bruschetta
Crème de courge rôtie et sa bruschetta au sumac

SOUP OF THE DAY

SPAGHETTI BOLOGNESE

ROASTED BUTTERNUT SQUASH VELVETY

CLASSIC CACIO E PEPE

DUO OF SMOKED FISH Rs 375
with mesclun salad and citrus vinaigrette | Duo de poissons 
fumés, salade mesclun et vinaigrette aux agrûmes

BROWN RICE AND ARTICHOKE Rs 325
with rainbow roasted carrots, celery and parmesan flakes
Riz brun avec artichaut, carottes rôties, céleri et copeaux 
de parmesan

with a warm poached egg, multi-grains and a drizzle of 
lemony vinaigrette | Asperges vertes de Provence servies 
avec un œuf poché, multigrains et vinaigrette citronnée

GREEN PROVENCE ASPARAGUS Rs 295

Soup

Butcher

PAN-FRIED FISH OF THE DAY Rs 475
with Greek orzo, stuffed peppers and lemony
olive oil drizzle
Poisson du jour poêlé avec des poivrons farcis
à l’orge grec, assaisonnés à l’huile d’olive citronnée

ASIAN PAN SHRIMPS Rs 425
sautéed with fricassé of rice and sambal
Crevettes sautées à l’asiatique accompagnées de riz 
fricassé et sambal

All prices are in Rupees (Rs), inclusive of VAT  |  Tous les prix sont en roupies (Rs) et incluent la TVA

LUNCH MENU

Fisherman

Pasta

Salad Veggie
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12:30 - 15:00

All burgers and sandwiches are served
with mayonnaise, lettuce, tomatoes, French fries or wedges

Tous nos burgers et sandwichs sont servis
avec mayonnaise, tomates, laitue, frites ou wedges

Grilled chicken leg burger
Burger de cuisse de poulet grillé

Grilled fish filet burger
Burger de filet de poisson grillé

Pork gravy burger
Burger de porc

Rs 495

Rs 525

Rs 395

CHEF STYLE BURGERS

Beef hamburger
Hamburger de boeuf

Hot dog

Chicken burger
Burger de poulet

Double stack vegetable and cheese 
burger - v | Double burger au légumes et 
fromage - v

Double stack vegetable patty and 
quinoa - vg | Double galette de légumes 
et quinoa - vg

CLASSICS BURGERS

VEG BURGERS

Rs 495

Rs 395

Rs 465

Rs 355 Rs 395

Sandwich

Signature Burger
Beef, chicken and vegetable patty served in a black bun with 

extra chips and melted cheese
Trio de burgers au bœuf, poulet et légumes servi dans un pain 

noir avec des frites et du fromage fondu
Rs 595

3 cheese toasted sandwich - v
Sandwich grillé aux 3 fromages - V

Croque - monsieur

Cured turkey sandwich
Sandwich de dinde

Wrap chicken caesar
Wrap au poulet césar

Rs 395

Rs 395

Rs 495

Rs 395

Chicken and avocado open loaf 
Sandwich ouvert au poulet et avocat

Beef open loaf
Sandwich ouvert au boeuf

Caprese open loaf - v
Sandwich ouvert Caprese- v

Wrap falafel - v
Wrap au falafel - V

Rs 325

Rs 395

Rs 490

Rs 325

Burger

All prices are in Rupees (Rs), inclusive of VAT  |  Tous les prix sont en roupies (Rs) et incluent la TVA
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BUGNES

CRÈME CATALANE

ORANGE FLAVOURED FRUITS SALAD

Rs 255

Rs 255

Rs 255

with cinnamon sugar and vanilla ice cream
Bugnes avec sucre cannelle et glace vanille

ICE CREAMS

SORBETS

CHEESE CAKE

Rs 225

Rs 225

Rs 225

Vanilla, chocolate, strawberry, almond
Vanille, chocolat, fraise, amande

Tamarin, passion fruits, mango, red fruits
Tamarin, fruit de la passion, mangue, fruits rouges

Rs 255SIGNATURE ICE CREAMS
Ask your waiter for the flavors of the day
Demandez à votre serveur les saveurs du jour

with crispy honey tuile
Crème Catalane et tuile croustillante au miel

with passion fruits sorbet| Salade de fruits aroma-
tisée à l’orange et sorbet aux fruits de la passion

with red berries compote
Cheesecake avec une compote de baies rouges

Dessert

ADD ON | SUPPLÉMENT

Bacon | Bacon 

Smoked lard | Lardon fumé

Maple bacon | Bacon au sirop d’érable

Onion gravy | Sauce à l’oignon

Melted cheese | Fromage fondu

Rs 85

Rs 85

Rs 85

Rs 45

Rs 85

LUNCH MENU


